Ensaladas

&
@

Salads O %
j Cogollos de Iechuga con chlps de ajos y pipirrana
omai e hearts 7,50€
@ Timbal de aguacate (Tomate kumato, cebolla morada, aguacate y bacalao
ahumado) / Avocado salo le onio ydo and smoked codfis 12,50€
@ Ensalada de la casa (tomate maiz, atdn, palmito, huevo, cebolla caramelizada) /

' a’s Hou 11,00€
11,60€
12,00€

7,50€
6,50€
P parti
To share T I
@ Jamon ibérico al corte (100gr)
Fresh cut iberian ham (100gr) 17,00€
® @ Queso de oveja (200gr)
heese (200gr) 14,00€
(¢ Ensaladilla rusa con gambas
“Ensaladilla rusa” (Potatos, mayonnaise, tuna, and gai 8,00€
Nuestras famosas croquetas (unidad) / Our famous ¢ 2,30€
De jamén / Serrano ham
De morcilla con cebolla caramelizada / Blood sausage and carar
Coliflor y chocolate blanco / (i
Berenjenas fritas con miel de cafia / fried ¢ 9,50€
Albondlgas de bacalao ygamba con crema de puerro
( h eek 15,50€
sauce 10,50€
12,50€

Cocina abierta de / kitchen open from 12:00 - 00:00
Pan 1,20€ / Bread 1,20€ VA incluido / VA

@ Vegetariano @ Sin gluten @ Posibilidad sin gluten

Con dos huevos

Two eggs dishes &5
(@) (@) Tortilla de patatas hecha al momento / f/es/ 8,00€
@ Huevos rotos con patatas alo pobre ywrutas dejamon
L S tatc S 11,50€
13,00€
Ar d low-temperature bc 17,90€
['ostas variadas
Toast “tapas” T ™
(%) Tosta de jamén con salmorejo
Serrano ham toast with 7,50€
Tosta de queso fresco con cebolla caramelizada y miel de caia
1and cane honey 7,50€
7,50€
8,50€

Plato de cuchara

Soups & stews

Cr
.

j Sopa de puchero con yema

s and a whole

6,50€

j Crema de verduras con jamén y picatostes
7,50€

®

8,00€

Arrocesy pasta

Paella’s & pasta

Ny, Arroz negro con gambas choco y bacalao

14,50€
14,50€
h pepper sausage an dart
Spatzle casera con salsa de setas y crema trufada 10.90€
made Spéitzl sar
10,90€

Spatzle casera con salsa bolofiesa / ol

Pescado

Fish 523 L

O Pulpo asado con parmentler de patata y mOjO plcon

Roaste icy mojo-picon sc 18,50€
Bacalao con pil- p|| y alboronia
Fried co ( Vi 18,90€
(&) Salmén con verduritas salteadas y salsa Teriyaki
egetables and teriyaki sauce 17,90€
Meats @ L
(&) Rabo de toro estofado / Stewved o 19,90€
Flamenquin Cordobés casero / // 13,00€
Q Presa ibérica con verduritas a Ia plancha y mojo- plcon
. | oAy ) sal 17,60€
16,50€
Roasted Lamb wi 17,90€
@ Entrecot de ternera/ B 19,50€
Desserts
@ £
Tiramisa casero / Tiramisu
e 550€
Coulant de chocolate con helado de vainilla
late and vanilla ice cream) 6,90€
re 550€
Wine sautéed pears wit 550€
Leche frita con helado y salsa de frutos rojos
ice-cream and red berries sauce 5,50€
Pionono de Santa Fe /i) Granada (cake
cream and toasted eg 2,50€
Pastel de zanahoria y crema Ilgera de queso fresco
Cc 550€

Geaf:&mela

GRUPOGASTRONOMICO



